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ORDENANZA

VISTO:

La necesidad de ejercer un contrel mds estricte en los establecimientes des
tinades a la elaberaciém y cemercializmacién de pan y productos similarass( confi-
turas, galletitas, etc. )constituides dentre del ejide Municipal y les prevenien
tes de la lecalidad de Ramén J, Circane y =

CONBIDERANDO:

Les eontemplades en la Ley 18.284 Cédigo Alimentarie Argentino, que/
reine tales requisites y a ella adhirié este Municipie por Ordemanza N*157/93 y /
su Decrste Reglamentarie N* 18/93, por elle el Honorable Conceje Deliberante Mu-
nicipal reunide en Sesién Ordinaria sanciona een fuerza det

. ORDENANZA N° 164/93

Art.ltles establecimicmtes de panificacién, preductes de pasteleria y fdbricas de
galletitas, ademds de respenmder a las normas de caricter general estableci-
das en el Cédige Alimentarie Argentino, deberdn reunir las siguientes cen-
dicienes:
a)Les depésites de baring y primeras materias, serdn limpioes y v-utilldss/
¥y estardn protegides centra animales dafiinos, reederes, insectes, ete,,-
®)Las cuadras de elaberacidén de productes de panaderias y pastelerias serdnm,
amplias y ventiladas.~

Art,21Les hormes de ceceién se comstruirdm a una distancia minima de 0,50 metres/
de la pared o/ paredes diviserias y su cliimenea deberd estar también a 0,50
metres del mure e/ mures y contardn con el dispositive mecesarie capter de/
hollfim.-

Las paredes deberdn estar impermeabilizadas hasta una altura minima de 2me-~
tres, la impermeabilizacién serd de mirmol, agulejos, vicres, cerdmicas,bal
dozas enlezadas, estuque, pintura al aceite, u otro material que a juicie 7
del Departamente de Bromatolegia retina andlegas condicionesde higiene, sin/
que se altere la impermeabilizacién,-

Los pises deberdn ser impermeables, lisos de baldosas, cerdmicas, mosaices/
u etres materiales similares.El lavado en todos les casos no permitird fil
traciones, poseyende ademds las pendientes necesarias para que permita su 7
fdoil lavade y el agua tenga fdcil salida,-

El techo deberd ser impermeable, de cemente armado ¢ alizado o de otre ma~-/
terial que permita su fdcil lavade o pintade y/o deberd comtar con un ciele
rase de materiales autorizados y de fécil higienizacién,-

El lecal de elberacién no deberi temer ninguna comunicaciém directa con 7
dormiteries o bafies.-

Art.3sla elberaciém de productes de pamaderia, fideeriq, fdbricas de masas en ge-
neral y pastas hechas con harinas se hardn tedes les cases con sistema me
cédnice,~

Art.4slle se podrdn utilizar para calefaccién de hormes de pamaderias o pastele-
rias, maderas provenientes de demolicienes o que hayan sufride cualquier //
preparacién quimica,.-



Municipalidad de Ballesteros

Repiiblica Argentina 15
2572 BALLESTEROS - Tel. y Fax 0535-93223
(Departamento Unién - Provincia Cérdoba)

Art.51No se permitird la temencia de animales e caballerizas y depésitos de ferra-
Jes en les edificios destinades a la elaberaciém de pan ( panaderias), fédbri
cas de masas o cualquier producto de pastas alimenticias,- @

Art,6:Tanto el salén de fdbrica como el depésito de preductes elaborades, tendrén/
sus ventanas y puertas protegidas con mallas de tela metdlica,-

Art.7:“as harinas que se empleen para la elaberacién de les productos no deberdn /
contener sustancias minerales é semillas extrafias, atacadas de enfermsdades
esoptegendticas é en estade de fermentaciém,-

Art.8i1Las harinas de trigo que se empleen en la fabricacién de pan, no deberd con/
tener més del 14,75% de agua, no dar mis de 2% de cenizas, ni menés del 20%
de gluten himede, una novena de asoce per cien grames de sustancia seca.-

Art.9:Les preductes de pastelerias, biszcocherias, fideerisa, etc. serdn fabricadas
con mesclas de harimas e féculas aseciadas, leche fresca o desecada, mantecas
grasas animales o vegetales, azicares, miel, huevos fresces y desecades en /
general ,-

Art,103561le serd auterizade el uso de colorantes y escencias habilitadas per la /
Secretaria de Salud Piblica de la Nacidén y/eo Institute Bromatolégice Nacie-
nal cerrespondiente,-

Art.1ltlas pastas que contengan hueve o manteca se trabajaridn sobre mesas de mirmel
granito, acere inoxidable y no estardn en cemtacete con recipientes de cobra
salve que éstes estém estafiades interiormente,En caso que sea necesariemejar
la superficie de les productes de panaderia, &sta operacién se hard utili-/
zande un pulverizader,.-

Art.12:La pureza de la levadura que e emplee para el amasijo, serd cuidada de ma-
nera especial y estard sujeta a inspecciém y control sanitarie bromatolégi-
co correspondiente,-

Art,13tLas persomas que intervengan en el proceso de elaboraciénm, condicionamiente,
expendie de pan y articules similares, deberdn munirse de un certificade de
Salud (“ibreta Sanitaria) otorgada por el Departamente de Salud Fdblica Mu-/
niecipal.~

Art.l4 :lLos duefios de establecimientes vigilardm que le personal de su dependencia
cuide la higiene individual, incluide el lavade antes de empezar el traba-
jo, a cuyo efecto proveeri de bafies instalades con duchas y con les cerres
pondientes elementes para higienizarse,- =

Art,191No se permitird que persona alguana, duerma en el lecal destinade a la ela-
beracién,.~-

Art.16:E1l personal encargade de la elaboraciém, manipulacién, tramsporte y venta/
de pamn, usari durante las horas de trabajo el uniferme reglamentario( blu-/
sa blanca cerrada, delantal blanco, y gorre blance y/o cofia),~
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Art.171Les lecales de vemta y reventa de productes de panaderia,deberdm reunir /
las siguientes condiciones:
a)Pises de mosaices.
b)¥aredes estucadas, pintadas al aceite, é con azulejos hasta una altura/
minima de 2 metres,
¢)No tendrdn comunicacién directa con dormiterios y bafios,
d)Las paneras peseerdn tapas de vidrios o telas matdlicas,
e¢)El mostrador deberd tener una plancha de mirmol blance,vidrio, acero /
inoxidable o férmica de coler blanco o claro,
r’EI pan expendido al piblice en les despachos,serd envuelto en papel blam
ce, @ bolsas de papel del mismo celer sin uso, bolsas de polietileno, en
case de no traer envase el comprador o consumidor,
€)El local deberd poseer una balanza y el pan deberdi expenderse por kile-
gramo a excepcién de los panes de . grasa que se venderdn por pieza o kile
grame,

Art,18iNe se permitird la venta de producteos de panaderia en lecales inadecuades
. por expendio de articules incompatibles (combustibles u otros alonsntos,/
que puedan alteralo o contaminarle).-

Art.19:La venta y transporte de productos de panaderia, queda sujeta a las siguien
tes condiciones: 2l
a/lLes productes que no lleven envoltura de origen deberdn tenerse en les
negocios dedicados exclusivamente a su venta, en estantes o vitrinas de -
fendidas con vidrios,telas metilicas finas, material pldstice, o tules de
género adecuade, en perfecto estado de higiene.
b)La venta de productos de panaderia se hard en los locales exclusivamen=-
tededicados al expendio de diches articules,

Art,20:En despensas, mercaditos,supermecados y otros comercios habilitados a tal
fin, podrédn venderse exclusivamente y sin excepcién bajo enveltura de ori
gen (envasado en panaderfia) y siempre que se los tenga en sitios adecua-/
dos 6 bien secteriades y conforme a le establecido en el articule 17.-

. Art,21:E1 transperte de productos de panaderia a les despachos de venta o reven-
ta, se efectuard en las siguientes condiciones:
a)Les vehicules de transporte de pan, factura o afines deben ser de trac-
cién mecinica, poseer carrecerias metdlicas totalmente cerradas y preser-
vadas de toda cantaminacién, No se podrd tramspoertar el pan o similares /
en canastes, tipas, bolsas, etc.,colocades en les asientos de les vehicu-
les, siende el dnice lugar permitido para ello en el interior de la ca~/
rreceria, la que debe estar en perfectas condiciones de higiene y buen /
estade de conservacidén y pintura,
b)FPara el traslade de pan , etc. desde el lugar de elaboracién hasta el ¥,
lugar donde se encuentre instalade el lecal de reventa o negocio,deberdn
utilisarse canastes cubiertos con papel blanco no maculade de primer uso/
é bien servilletas o lienzos de coler blance en perfecto estado de conser
vacién y asee, Dichos canastes no podrdn bajo ningin concepto ser dosta—7
pados en el suelo, evitando de tal modo la humedad y posibles contamina-
ciones de les preductos, :
c)Prohibase llevar cualquier tipo de animales, come asi también elementos
de cargas que puedan contaminar les vehicules que transportan los produc-
tes de panaderia.
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Art,22:Es obligatorio de cada despacho de pan, fabricas de las com-
prendidas en esta Urdenanza, colocar a la vista del piblico/
una copia de la presente como asi también la lista de pre-//
cios especificados por kilogramo.-

Art.23:No se permitiri bajo ningin concepto la venta de productos ]
de panaderia, provenientes de otras localidades, gque no se /
encuentren comprendidas dentro del éjido Municipal, excepto/
aquellos establecimientos con dicha elaboracidn, que se enw/
cuentren en Optimas condiciones de higiene y conservacibn.-A
simismo, deberin estar inscripyos los establecimientos a Ni
vel Provincial, como asi también presentar n° de andlisis de
los productos que elabore y comercialice en otra localidad,/
debiendo expenderse bajo envoltura de origen (envasado en pa
naderia ).-

Con excepcidn de los panes tipo lactal, de centeno y demas /
panes dietéticos, se permitird su comercializacidn cuando no
haya en la localidad, fébrica de este tipo de producto.-

Art«24:SANCIUNES:

a)Introduccidén de pan de otras localidades, que no presenten
la documentacibébn correspondiente y no realicen las ventas/
de los productos, como lo establece el articulo 23 de la /
presente Urdenanza.-
Primera infraccidén multa de CINCUENIA PESOS ($50,-)y deco-
miso de la mercaderia.—-En caso de reincidencia se duplica/
el importe de la primera infraccibn.-

bj)Falta de higiene en los vehiculos de transporte:
Primera infraccidén se aplicard una multa de SEIENIA PESUS(
$ 70,-) y decomiso de la mercaderia.-£En caso de reinciden-
cia, se duplicarad el importe de la primera infraccidm.-

c)Falta de Higiene de los locales de venta y de elaboracidn:
Multa de OCHENTA Y CINCO PESOS (9 85,00) y clausura del es
tablecimiento por 10 dias, en caso de reincidencia, la //
clausura seri de 30 dias, pudiendo llegar a la clausura de
finitiva por infracciones més graves.-

d)No permitir la entrada de inspectores:
Clausura del establecimiento.-

Art.25:Para el caso de los actuales locales, establecimientos o L
vehiculos gue uo reiinan los requisitos expresados en la pre-
sente Urdenanza, se fija un plazo de 30 dias a partir de la/
fecha de promulgacidén de esta Urdenanza, para gue se encua-/
dren en la misma, vencido el mismo se aplicaréan las sancio~-/
nes mencionadas en el articulo anterior.-

Art.26:La elaboracidén y venta de pan casero deberad ajustarse a las/
disposiciones de la present e Urdenanza.-

OI'RAS LISPOSICIONES
Art.27:Serén de aplicacidén supletoria las disposiciones del Cbédigo/
Alimentario Argentino Ley Nacional 18.284 y Ley 19.587 de Se
guridad e ligiene en el Irabajo y su Vecreto Reglamentario /
N° 351/79, en todo aguello gque no estuviere contemplado en F
la presente Urdenanza y en cuanto no se oponga a la misma.-
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DADA EN LA SALA DE SESIONES DEL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE LA
MUNICIPALIDAD DE BALLESTEROS, UPTO.UNION, PROVINCIA DE CORDOBA, A vy
LOS OCHO DIAS DEL MES DE SETIEMURE DE MIL NOVECIENTOS NOVENTA YTRES.



