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ORDENANZA

VISTOs

La necesidad de ejercer un control mds estricto emn les establecimientes des
tinados a carnicerias y/e elaboracién de chacinadoes que se comercializan ioutre?
del éjido municipal y les provenientes de establecimientes radicades en otras /
lecalidades y

CONSIDERAKDO:

Los contemplades en la Ley 18.284 Cédige Alimentarie Argentino que/
reline tales requisitos y a ella adhiridé este municipio por Ordenansza H‘157/93 ¥
su decrete reglamentario N®18/93, por ello el Honorable Concejo Deliberante Mu-/
nicipal reunide en Reunion Ordimnaria sanciona con fuerza det

~ + ORDENANZA N° 16

Art.lsles establecimientos de carnicerias y/e elaboraciém de chacinados (erudeos o
cocides,seces, fiambres, etc., )ademds de respender a las normas de cardcter
general establecidas en el Cédigo Alimentarie Argentimo,deberin reunir las/
siguientes condieiones:

a-Las paredes de la sala de despostade y local de atencién al piblico deberdn ser
impermeables, altura minima de 2 metros, revestidas con asulejos, cerdmicos, bal-
dezas enlosadas, vicres u otro material que a juicio del Departamento de Bromate
logia de este Municipie reilna andlogas condiciones de higiene ; el resto revecade
Y pintade cemn pintura lavable,

»-Los pisoe deberdn ser impermeables , lises, de mosaices,cerdmicos u otre mate-
rial similar, debiendo temer perfectamente tomadas las juntas de mode que se e-/
fectie el lavade sin producir filtraciones, peseyende ademdis,las pendientes nece
sarias para que permita su fdcil lavado y el agua tenga fdicil salida. ®

e-E1 techo deberi ser impermeable , de cemento armado o alizado e de otro material
que permita su fdcil lavade o pintado y/e debers contar com un ciele rase de ma-
teriales autoriszados y de fdcil higienisacién,

d-Los dngulos de unién entre paredes y pise deben ser redondeados.

e-Las puertas y ventanas, deberim estar protegidas con bastidores de tela metdli-
ca de tramas finas, las primeras con bastideres de cierre automitico.

f-E1 mostrador deberd ser unimesada de midrmel o acere inoxidable con seporte de /
hierre galvanisade,Deberd centar com un listén de madera dura, compacta, para les
cortes,

g-Las heladeras y/e Cémaras frigorificas deberdn estar permanentemente en 6pti-
mas condiciones de higiene y censervaciém, manteniende la temperatura adecuada,

h-Los ganchos deben ser de acero imoxidable,sostenides por barras horizomtales/ /
del mismo material,

i-Les rieleSdeberdn ser de hierro galvanisade e aceroinoxideble jcelecados a 0,60
metres de la pared y a uma altura suficiente para asegurar que la res colgada no/
quede a una distancia del sueleo inferior a les 0,50 metres,
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§-Se dispondri de una rejilla de madera, de 0,60 metres de ancho y por el large
del mostrader, en el pise en el sector donde trabaja el operarie para caminar /
sobre ella.

k-3¢ dispondrd de un recipiente inalterable a las grasas, con tapa y manija de
medio metro cidbico de capacidad como minimo, destinades a les desperdicies,les/
cuales deberdn ser extraidos diariamente,

l-Deberd tener instaladsa una pileta impermeable ,con canilla y agua corriente,
que deberdn ser eliminadas (las aguas servidas), por medio de cafierias a pe-//
zos resumideros que deberdn estar alejades del saldén comercial.Queda prohibide
la existencia de cdmaras sépticas o de inspeccidén de eflusntes dentre del comer
cio o dependencias contiguas. =

11-El1 ingreso de carne vacuna, porcina y otras, serd por puertas diferentes a /
la del ingreso de les consumidores,

Art,2iLos lecales de carnicerias y/o de elaboracién de chacinados , no podrén/
estar comunicades con ninguna pieza habitacién y bafies.

Art,3i1Queda terminantemente prohibide:

a-Depoesitar productos en el suele

b-Utilisar papel impreso para envolterie de carne y chacinades

c-La venta de pescade

d-La conservacién de earne y chacinades em contacte cen el hicle

e-La comercializacién de carne y/o chacinades prevenientes de establecimisntes
no autorisades

f-Arrejar: aguas servidas a la via piblica

g-Fumar, salivar,comer,cocinar dentro del local

b-La presencia de animales doméstices dentre del lecal

i-Transferir el comercie sin previa autorisaciém Municipal

Art,.43En les lecales dondd4 no se produzca la renovacién de aire en ferma natu-—
ral, es obligatorie en verano la imnstalacidén de extractores de aire o vea
tiladeres,

Art,5:Les lecalem, deberdr tener uma superficie minima de 20 l?.EI les lecales
que ademds se imstalesn otires rubres comerciales afines (verdulerfa, des~-
pensa,ete,)deberdn dispomer una superficie de 10m como minime para su se-
paracién por rubre.

Art,61Les establecimientes destinades a earnicerias y/e elaboracién de chacina
dos ( crudes ,gecidos, fiambres ,etc,)deberdn contayr con habilitacién Ma-
nicipal.

Art,7slas reses, medias reses, cuartos, earmnes tresadas, menudencias de ¢anad./
mayor y menoer, chacinados fresces deberdin ser transportades en vehicules
babilitades por la Autoridad Sanitaria Competente; dende deberdm llevar /
en les laterales y en la parte posterior de la caja de carga,en forma ///
destacada y fdcilmente visible desde el exterior,la inscripeién "TRANSH
PORTE SUSTANCIAS ALIMEETICIAS" y el nimero etorgado para su habilitacién
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Art.8 :Todo vehiculo gque transporte carne, productos, subproductos o sus

derivados deberi llevar un signo identificatorio, que consistira/
en un circulo cuyo contorno seri de color negro, de un diimetro /
de 0,50 m., en cuyo interior se incluirad lo especificado en el ar
ticulo 7 de la presente Urdenanza. En los vehiculos medianos y pe
queiios se aceptaran inscripciones de hasta un 50% menor en ‘cuanto
a su tamano.-

El circulo identificatorio aludido precedentemente deberd colocar
se en ambos costados de la caja y dentro de la franja blamca, co-
mo asimismo en la puerta trasera.-

Art,.9 :Ningin mdévil podrd transportar carne, productos, subproductos y /

derivados de origen animal en el piso de la caja.-

Art.l0%Todo el personal afectado, deberi usar delantal y gorro blanco, /

los que deberin mantenerse permanentemente en adecuadas condicio-
nes de higiene y conservacidn y deberi estar munido de la corres-
pondiente Libreta de Salud, expedida por la Autoridad Sanitaria A
utorizada de este Municipio.-

Art.ll:Veberd conservarse hasta el final de la venta, el trozo de carne/

de la medio res, que tenga el sello de inspeccibén veterinaria, a/
los efectos de control cuando sea requerido por la Autoridad Com-
petente.-A partir de la promulgacién de la presente OUrdenanza se/
realizaran inspecciones de control a diario, labrindose las actas
correspondientes.-

Art.12:Cuando se encontrase carne en mal estado de conservacidén, adulte-

rada, sin inspeccidn veterinaria, sin sellos reglamentarios o fag
nada en establecimientos no autorizados, se procedera al decomiso
€ inutilizacidn de la misma, sin perjuicio de las sanciones co-//
rrespondientes.-

Art.13:El faenamiento de cerdos y/o ganado menor deberd realizarse en Ma

taderos Municipales, Frigorificos o establecimientos habilitados/
por este Municipio, previa inspeccidn veterinaria que certifique/
su aptitud.-

Art.l4:Cuando se expenda carne picada, la misma se deberi realizar a pe-

dido del cliente y en presencia del mismo.-

Art.l5:Los chacinados secos, frescos, fiambres, gque ingresen a esta loca

lidad, deberan proceder de establecimientos autorizados por la Au
toridad Sanitaria Competente y contar con sus correspondientes rd
tulos o etiquetas donde conste: nombre del producto, formulacidn,
fecha de elboracibn, nombre de la firma comercial y/o industrial,
n°® de habilitacidn del establecimientos, n°de habilitacién del //
producto elaborado y domicilio.-

Art.l6:Los chacinados secos, frescos, fiambres, que se elaboren y expen~-

dan dentro de esta localidad, deberfn contar con sus correspon-//
dientes rbdtulos, o etiquetas donde conste: nombre del producto, /
nombre de la firma comercial, propietario y domicilio.-

Art.17:Jueda terminantemente prohibido derretir grasas, quemar basuras,/

en lugares que no sean los apropiados para las mismas y produzca
humos contaminantes del AMBIENTE,-
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Art.l8:Las infracciones a la presente Urdenanza, seran sancionadas con
Multas de entre CINCUENTA pesos y TRESCIENTUS pesos, que se du-
plicara en caso de reincidencia, pudiendo clausuraese el comer-
cio en forma preventiva.-En el caso de aplicarse los art.l12 yl3
se procederid a la intervencidn de la mercaderia, sin perjuicio/
de las acciones legales correspondientes.-

Art.l9:Los establecimientos que inician las actividades deben hacerlo/
sobre la base de los requisitos establecidos en la presente Ur-
denanza.~Los establecimientos que estan en funcionamiento debe-
ran ajustarse de inmediato a las disposiciones de esta Ordenan-
Zae™

Art.20:Se prohibe terminantemente la venta ambulatoria de chacinados /
secos, frescos, fiambres, dentro del éjido Municipal.-

Art.21: El Departamento de Bromatologfa y Saneamiento Ambiental, serd /
. el encargado de la aplicacidn de la presente.-

Art.22:Comuniquese, publiquese, dese al R.M. y archivese.-

)
7l /

\

DADA EN LA SALA DE SESIONES DEL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE LA MU
NICIPALIDAD DE BALLESTEROS, DPTO.UNION, PROVINCIA DE CORDOBA, A LOS 0O-
CHO DIAS DEL MES DE SETIEMBRE DE MIL NOVECLENTOS NOVENTA Y TRES,-====-



